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(fiir eine Form 17x22cm) A
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Q‘ © 16-20 Loffelbiskuits © 250 ml Sahne
e 2cl Bananenlikor ® 250 g Mascarpone %
o ® 2 1/2 EL Stroh Rum © 509 Puderzucker .
S" ® 1 1/2 EL I6slichen ® 3-4 Tropfen Vanillearoma {D
T+ Kaffee o 1 Pck. Vanillinzucker cC
® 25g Marc&Kay ® 1-2 Bananen in Scheiben
Trinkschokolade © 30 ml Milch
,Fresh Power* o Marc&Kay Kakaopulver
,Hundertprozent”
ZUBEREITUNG:

Kaffee in 200ml heiBem Wasser auflosen und erkalten lassen. 30 ml Milch erhitzen
und 25g Marc&Kay Trinkschokolade ,Fresh Power” einriihren. Puderzucker, Vanille-
zucker und Mascarpone mit dem Handmixer verriihren. Die Minzmilch in die Creme
geben und vermischen. Sahne steif schlagen und Vanilletropfen dazu geben. Das
ganze in die Mascarponecreme unterheben. Kalten Kaffee mit Stroh Rum und
Bananenlikdr mischen. In die Form eine Lage Loffelbiskuits legen und mit
dem Kaffeemix betraufeln, Bananenscheiben auflegen und Halfte der
Creme verteilen. Das gleiche auf der zweiten Lage wiederholen.
Kalt stellen und mit Marc&Kay Kakaopulver ,Hunderprozent"

bestauben.
Bon A/?/oa‘a‘



