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‘ Zudnten Ry
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/\/Q) (ergibt 50-60 Platzchen)
r§ 2509 weiche Butter 80g Chai Latte
@) 1 Glas Erdnu8butter Masaala
& Crunch 2 Eier
S 5 cm groRen, frisch 1 Prise Salz
(o] geriebenen Ingwer 1 Vanillezucker
(& 75g Trinkschokolade 370 g Mehl
- Tempeltrunk 180g brauner Zucker
ZUBEREITUNG: =
Alles gut verkneten und den Teig halbieren, V° a% O
in die eine Halfte 75g Bio Trinkschokolade ¥ A_: ;‘3'._3&
Tempeltrunk ,Ingwer” einarbeiten und in die 3 e, 4
andere Halfte 80g Bio Chai Latte ,Masaala"“ 0 = N
Ingwer/Chili einarbeiten. Kleine Kugeln : w:‘e\ '
formen und mit klein gehackten, kandierten %% <
Ingwerstiickchen und ErdnuBkernen X . * %
bestreuen. Mit HeiBluft, 160 Grad, W e ; :

15-17 Min. backen. LGS
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